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RESOLUCION CAFCA. N° 594/2021.

SAN SALVADOR DE JUJUY, 10 de Agosto de 2021.

VISTO, el Expediente F.200-3526/2021, mediante el cual la Lic. Analia CATACATA,
Coordinadora de la Comision de Seguimiento de la Carrera LICENCIATURA EN BROMATOLOGIA,
eleva planificacion docente de la asignatura MICROGRAFIA DE ALIMENTOS DE ORIGEN
VEGETAL para su aprobacion; y

CONSIDERANDO:

Que la Coordinadora de la Comisién de Seguimiento Lic. CATACATA informa que la
planificacion de la asignatura Micrografia de Alimentos de Origen Vegetal, que se dicta en el cuarto
afio primer cuatrimestre, fue evaluada por la Comision y revisada por el docente responsable,
realizando las correcciones pertinentes, para ser presentada ante el H.CAFCA.

Que el Programa Analiico adjuntado se ajusta a los contenidos requeridos por la
Resolucion Ministerial 334/03, el cual estara vigente hasta que el docente proponga algin cambio.

Que el tema ha sido tratado y aprobado en Sesion Ordinaria N°® 10/2021, de fecha 10 de
Agosto de 2021, con el voto favorable de los QUINCE (15) Consejeros presentes.

Por ello,
EL H. CONSEJO ACADEMICO DE LA FACULTAD DE CIENCIAS AGRARIAS
RESUELVE
ARTICULO 1°: Aprobar la planificacion y el programa analitico correspondiente a la asignatura
MICROGRAFIA DE ALIMENTOS DE ORIGEN VEGETAL que se dicta en el Primer Cuatrimestre

del Cuarto Afio de la Carrera LICENCIATURA EN BROMATOLOGIA, segun el Anexo Unico que
forma parte integrante de la presente resolucion.

ARTICULO 2°: Registrese. Comuniquese. Notifiquese. Cumplido, ARCHIVESE.
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ANEXO UNICO RESOLUCION CAFCA. N° 594/2021

CARRERA: LICENCIATURA EN BROMATOLOGIA

PLANIFICACION 2021

CATEDRA: MICROGRAFIA DE LOS ALIMENTOS DE
ORIGEN VEGETAL

Equipo de Catedra: Profesora Titular, DE, Dra. Raquel Angela Romeo
Ayudante de Primera, DS, Lic. Estela Noemi Flores

Régimen: Cuatrimestral, dictado en el Primer Cuatrimestre

Contenidos Minimos:

Caracteres anatémicos de valor diagnéstico para identificar érganos de especies presentes
en alimentos derivados de vegetales, cuyas materias primas han sido sometidas a procesos
mecanicos y térmicos. Calidad botanica de productos comestibles.

Carga horaria semanal: 6hs.

Carga Horaria total: 60 hs.
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A considerar en los disenos curriculares (Planificaciones) para el presente ciclo
lectivo

La ley de Educacion superior N? 24.521 en su articulo 43, dispone la acreditacion de las
carreras declaradas de interés publico. Estableciéndose en la Resolucion ME 1254/2018:

Articulo 1°: Determinar que los alcances del titulo son aquellas actividades, definidas por
cada institucién universitaria, para las que resulta competente un profesional en funcién del
perfil del titulo respectivo sin implicar un riesgo directo a los valores protegidos por el articulo
43 de la Ley de Educacion Superior. (ver en Plan de Estudios:

Articulo 2°: Definir como las "Actividades reservadas exclusivamente al titulo” — fijadas y/o a
fijarse por el Ministerio de Educacion en r or el CONSEJO DE
UNIVERSIDADES -. Son un subconjunto limitado dentro del total de alcances del titulo, que
refieren a aquellas habilidades que involucran tareas que tienen un riesgo directo sobre la
salud, la seguridad, los derechos, los bienes o la formacion de los habitantes.

Se informa a los docentes de la carrera de Licenciatura en Bromatologia que el pasado
11 de Diciembre de 2018 el CONSEJO DE UNIVERSIDADES (CU) emitié dictamen
favorable para el ingreso de la carrera “Licenciatura en Bromatologia” al Articulo 43
de la Ley de Educacion Superior N? 24.521. La Asociacion Argentina de Carreras
Universitarias de Bromatologia (AACUB) propuso las Actividades profesionales
reservadas al titulo. Por tal motivo resulta imprescindible que las mismas sean
considerandolas en sus planificaciones, al igual que los alcances dispuestos en el
Plan de Estudios 2008: ANEXO II: Alcances,

: fca.unju. ic/fil i i .bdf)

ACTIVIDADES PROFESIONALES RESERVADAS AL TiTULO DE LA
LICENCIATURA EN BROMATOLOGIA (Propuestas por AACUB)

1. Asegurar la inocuidad de los alimentos durante toda la cadena productiva para la
promocién de la salud humana y prevencion de las enfermedades.

2. Realizar la inspeccién y control bromatolégico de establecimientos elaboradores,
almacenamiento, distribucion y comercializacion del producto alimenticio en el marco legal
vigente.

3. Organizar, dirigir, auditar y acreditar laboratorio destinados a los analisis y estudios
bromatologicos.

4. Planificar, gestionar, ejecutar y controlar programas de calidad de alimentos.

5. Realizar peritajes y arbitrajes bromatologicos.
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1. Fundamentacion:
-> Importancia de la asignatura en el Plan de Estudio:

Es una materia optativa correspondiente al 1er. Cuatrimestre del 4° afio de la Carrera
Licenciatura en Bromatologia y trata de la aplicacion de la Micrografia como método
de analisis para el reconocimiento de los elementos histolégicos de las diferentes
partes de las plantas, en particular, de las empleadas en la alimentacién. Se requiere
de conocimientos basicos de histologia y morfologia de las plantas.

El uso de la técnicas micrograficas constituye una herramienta indispensable al
momento de determinar la calidad de un producto de origen vegetal cuya presentacion
puede ser fraccionada o pulverizada, lo que hace imposible su reconocimiento
empleando los caracteres de morfologia externa. Estos andlisis permitiran la
certificacion de las especies vegetales que integran un producto de origen vegetal,
permitiendo establecer de un modo sencillo, rapido y eficaz, la existencia o no de una
adulteracion. De ahi la importancia del método en la determinacion de la calidad
botanica de un producto.

Los conocimientos adquiridos por los estudiantes en esta materia constituyen una
herramienta necesaria para participar en programas de calidad de alimentos de origen
vegetal.

=> Articulacion con las asignaturas correlativas:
Mediante encuentros virtuales con los docentes de Botanica Alimentaria, que es la
asignatura correlativa porque en ella los estudiantes adquieren los conocimientos
basicos de morfologia y anatomia de las plantas, necesarios para la identificacion de
elementos histolégicos en los materiales vegetales que se estudiaran en la presente
asignatura.

=> Articulacion con las materias del mismo afo:
Mediante encuentros virtuales con los docentes de Tecnologia de los alimentos,
Organizacion y Gestion de calidad y Taller de Calidad y Seguridad Alimentaria.

=> Relacion de la asignatura con el perfil profesional esperado

La asignatura se relaciona con dos de los perfiles profesionales esperados para los
Licenciados en Bromatologia. Ellos son:

-Interpretacion de resultados de analisis y determinacion de calidad y aptitud para
el consumo y la comercializacion de alimentos, en cuanto a origen, elaboracion y
conservacion. Con este perfil se relaciona porque en la asignatura adquiere los
conocimientos necesarios para la realizacion de los analisis necesarios para el
establecimiento de los parametros indicadores de la calidad de un producto
vegetal mediante el manejo de Microscopio.

-Trabajos en laboratorios para el anélisis fisico, quimico y biolégico a los efectos
de determinar el grado de contaminacion de las materias primas y los productos
alimenticios. También se relaciona con este perfil profesional porque la aplicacion
de las Técnicas micrograficas le permitiran determinar la presencia de
contaminacion, adulteraciones y sustituciones en maiérias primas y productos
alimenticios de origen vegetal.
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= Relacioén de la asignatura con los alcances del titulo de Licenciado en Bromatologia
en general y en particular las Actividades reservadas al titulo Propuestas por la
AACUB, explicitadas en el apartado precedente.

Esta asignatura estd relacionada directamente con los alcances del titulo de
Licenciado en Bromatologia y sus actividades reservadas, al brindar a los alumnos, la
formacion basica para la realizacién de los analisis que permitan establecer la calidad
botanica de un alimento vegetal, es decir si se trata de un producto genuino y las
posibles adulteraciones que podria presentar y en laboratorios destinados a estudios
de calidad de alimentos cumpliendo diferentes roles como organizar, dirigir, auditar y
acreditar estos laboratorios.

l_x

Objetivos Generales de la Asignatura:

Que el alumno sea capaz de:

-Aplicar las diferentes técnicas que componen el Método Micrografico para los
organos de las plantas alimenticias.

-Adquirir destreza en la identificacién de los caracteres de valor diagnostico mediante
el uso del microscopio.

-Establecer los caracteres morfolégicos y anatémicos que permitan realizar el control
de calidad de los alimentos de origen vegetal.

-Conocer las disposiciones del Codigo Alimentario Argentino respecto la calidad
botanica y normas para la rotulacion de los productos elaborados o materias primas
de distintos alimentos.

-Conocer los pasos a seguir para realizar el control de calidad botanico en los
alimentos de elaboracién artesanal o industrial que se comercializan, estableciendo si
el producto es genuino o presenta contaminacion, sustitucion o adulteracion.

[N

Contenidos de la Asignatura:

Programa Analitico:

(Incluir Programa analitico, en caso de proponer alguna modificacion del ultimo
aprobado por el CAFCA debera informar a fin de que sea elevado nuevamente para
su aprobacién)

Micrografia vegetal aplicada. Concepto. Su importancia en el control de calidad de
alimentos.

La célula vegetal. Concepto. Partes constitutivas. Diferencias entre células animales y
vegetales. Pared celular: composicion quimica. Paredes 1ria. y 2ria. Puntuaciones: concepto
y tipos. Plasmodesmos. Organelas. Plastidos: cloroplastos. Pigmentos vegetales.

Sustancias ergasticas. Importancia en el reconocimiento de alimentos de origen vegetal.
Metodos de andlisis de cada una: caracterizacion y descripcion de almidones: deteccion de
lipidos y de proteinas.

Tejidos vegetales. Meristemas vy tejidos meristematicos primarios y secundarios.
Parénquimas (tejido fundamental). Tejidos de proteccion: epidermis y suber. Tejidos de
sostén: colénquima y esclerénquima. Tejidos. conductores: floema y xilema. Tejidos.
secretores. Endodermis. Origen, caracteristicas, métodos de estudif y reconocimiento:
Disgregados de 6rganos. Transcortes. Coloracion. /h /

,

Organizacion de las plantas superiores: _ , //
o .-' "/’
/
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Raiz. Concepto. Morfologia externa. Estructura anatomica 1ria. y 2ria. Raices modificadas.
Raices alimenticias. Métodos para su analisis.

Tallo. Concepto. Morfologia externa. Estructura anatémica 1ria y 2ria. de tallo de
Dicotiledéneas. Corteza y lefio. Tallo de Monocotiledéneas: estructura anatomica. Tallos
modificados. Tallos alimenticios. Métodos para su andlisis.

Hoja. Concepto. Morfologia externa. Estructura anatémica de hojas de Dicotileddneas y
Monocotiledéneas. Hojas modificadas. Hojas alimenticias. Métodos para su analisis.

Flor. Concepto. Descripcion morfologica. Inflorescencias. Concepto y tipos principales.
Flores e inflorescencias alimenticias. Métodos para su andlisis. Granos de polen. Tipos y
métodos de estudio. Polinizacion. El polen como alimento. Métodos para su analisis.
Ovulos. Descripcion y organizacion. Tipos. Fecundacion simple y doble.

Fruto. Concepto. Tipos principales. Frutos alimenticios. Métodos para su analisis.

Semilla. Concepto. Tipos. Organizacién. Test de viabilidad. Semillas alimenticias. Métodos
para su analisis.

Control de calidad de alimentos vegetales. ANMAT. Normativas generales.

- Programa de Examen (en caso de disponer): No posee. Se considera el Programa
analitico para el examen final.

1. Metodologia de la Ensenanza:

(Caracteristicas de las clases: tedrico-practicas, clase de campo, clase de Laboratorio-
Actividad de Integracion: Seminario-Talleres, Clase virtual (*), entre otras.)

(*) La planificacion de clases virtuales: segun DI-2019-3049-APN-DNGYFU#MECCYT no
podian exceder el 30% de la carga horaria total de la asignatura. Por la situacion actual de la
pandemia y de forma excepcional durante el ciclo lectivo 2021, hasta que se autorice el
retorno normal a las actividades presenciales, el porcentaje de clases virtuales debera estar
comprendido entre el 80% a 100%. En base a la justificacion de imposibilidad de abordaje
virtual de una actividad “aulica practica, de campo y/o laboratorio”, situacion que sera
administrada por la secretaria administrativa en funcion de la situacion sanitaria.

Consideraciones para cada modalidad de clase:

CLASES VIRTUALES: Entorno virtual de aprendizaje debera estar estructurado en la
plataforma oficial de la UNJU, UNJuVirtual mediante un aula virtual de la asignatura y con la
posibilidad de uso complementario de otros medios de comunicacion. (Por solicitud de
habilitaciones y apoyo técnico se puede consultar al area de soporte digital:
soportedigital@fca.unju.edu.ar)

Los materiales didacticos presentados en el entorno virtual de aprendizaje (texto, imagen,
audio y/o video, simuladores, etc.) deberan habilitarse en las aulas en f}-}"ma progresiva a la
evolucion semanal del dictado. Consignar si se cuenta con apuntes o L o de catedra, Guias,
y/o algun tipo de publicacién didactica. i
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Dias y horarios de clases: debe consignarse en el aula virtual los dias y horarios de
clases, cuando se trate de propuestas sincrénicas (actividad en tiempo real por ejemplo
videoconferencia) la misma debera ser grabada a fin de que quede disponible para acceso
asincronica en el aula virtual. Esto permitira que el estudiante pueda acceder cuando cuente
con conectividad, y posibilitara la recuperacion de la modalidad virtual de dictado de
estudiantes que por algun motivo no pudieron participar de la actividad.

Carga horaria: se debe considerar, el tiempo insumido en las actividades propuestas al
estudiante, como ser lectura y/o resolucion de problemas, etc. que no se realizan junto al
docente durante la clase virtual (como puede suceder en las instancias presenciales). Se
puede estimar que por cada hora dictada, el estudiante necesita dos horas y media en
promedio para su aprendizaje y/o realizacion de actividades propuestas.

Asistencia: al disefar el aula virtual de forma que el estudiante puede tomar la clase a
distintos horarios (sincronica y asincronicamente), la asistencia debe computarse en relacion
al cumplimiento de actividades elaboradas para cada clase (porcentaje de actividades
realizadas, aprobacién de evaluaciones informes, etc.), que en caso de corresponder se
complementara con la aprobacion de instancia presencial especial para la regularizacién y/o
promocion de la asignatura.

Horarios de Consulta: Debe consignarse en el aula virtual los dias y horarios de consulta
sincronica, se sugiere que en base a la estructura de las catedras la oferta abarque distintas
bandas horarias y dias de la semana. De esta manera los estudiantes que cursan otras
materias y/o trabajan podran disponer de alternativas.

Condiciones de aprobacion: Se debera consignar en el aula las condiciones de aprobacion
de la asignatura, aprobacién de parciales, seminarios, informes, etc.

Soporte digital: Con el propédsito de acompanar a los docentes en durante el 2021 desde

Soporte Digital de la FCA, se dispone de los siguientes recursos exclusivos para docentes de
la UNJu:

a) Centro de Ayuda:aula virtual denominada Centro de Ayuda para Docentes y su
Trabajo en Linea, fue generada en forma conjunta entre las distintas unidades académicas y
tiene por objetivo centralizar los recursos y la ayuda necesaria para que puedan disefiar sus
Aulas Virtuales o los espacios educativos que estén implementando con otras herramientas.
De esta manera, las propuestas en linea pueden ser mas atractivas para sus estudiantes y
contribuir a un aprendizaje significativo.

Dentro de este espacio, podran encontrar videotutoriales, foros de intercambio, documentos
en linea y podran evacuar dudas que no se encuentren en las pestafias de tematicas y
sugerir nuevos temas.

Temas que podra ver en esta aula: Primeros pasos en UNJu Virtual- Recursos - Etiquetas -
Archivos - Carpetas — URL- Usuarios - Matriculacion, accesos, perfiles - H&rramientas propias
de Moodle- Grupos y Agrupamientos- Tareas y calificaciones- Taller- E¥aluaciongs: Tareas,

cuestionarios y calificaciones- Estrategias especificas (comisiones, auw‘I acjon en
; f L

-
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grupos)- Videoconferencias o Videollamadas- Edicién de Video + subir videos a Youtube-

Herramientas de Google Drive-Subir audios a SoundCloud- Google Meet + YouTube-

Recursos y Aplicaciones libres para la educacion- URL del Centro de

Ayuda:https://virtual.unju.edu.ar/course/view.php?id=899

b) Listado de preguntas frecuentes y videos: mediante un buscador podra filtrar los videos
por un tema especifico y el sistema le propondra los videos relacionados para que pueda
despejar su duda de forma directa.

URL del Listado de Preguntas frecuentes y
videos:http://www.fca.unju.edu.ar/institucional/soporte-digital/

c) Mesa de Ayuda Virtual: espacio donde encontraras informacion sobre los servicios de
UNJu Virtual, incluidas soluciones a problemas frecuentes: Formulario de consulta de Aula
Virtual, Asistencia en linea (lunes a viernes de 9 a 10 hs), Videos para docentes, Videos para
estudiantes, Preguntas Frecuentes y otros recursos de ayuda.

URL de Mesa de Ayuda Virtual: https://virtual.unju.edu.ar/MesaDeAyudaVirtual

d)- Solicitudes:

Formulario para solicitud de aula virtual en FCA:http://www.fca.unju.edu.ar/formularios/aula-
virtual/

Consultas en el uso de la plataforma UNJu Virtual Enviar mail a
soportedigital@fca.unju.edu.ar o viawhatsapp a 3884397201

Solicitud de mail institucional
(@fca.unju.edu.ar):http://www.fca.unju.edu.ar/formularios/notificacion/

Consultas de Siu Guarani: Enviar mail a direccionalumnos@fca.unju.edu.ar

CLASES PRESENCIALES: (SE ADMINISTRARAN SEGUN SITUACION SANITARIA)

Para la administracion de las clases presenciales, éstas deberan estar incluidas en el
cronograma de la presente planificacion anual, entre los meses de Mayo-Junio para
asignaturas del primer cuatrimestre y Octubre-Noviembre para aquellas del segundo
cuatrimestre. La aprobacion de la planificacién habilita al docente responsable a coordinar
con la secretaria administrativaadministracion@fca.unju.edu.ar) la fecha y horario de las
actividades, quien comunicara al solicitante la confirmaciéon o necesidad de reprogramacion
de clases y/o viajes (en Base a planilla anexa a la presente gue se remitira a Secretaria
administrativa).

Reserva de actividades presenciales

Para poder hacer uso de las aulas, laboratorios, o pedidos de vehiculo para salidas de
campo, el responsable de catedra deberd coordinar con Secreta Administrativa
administracion@fca.unju.edu.ar) la fecha y horario de las actividades, quigéhes de aclierdo al

/4 _'fi»-"
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cronograma y reservas preexistentes, comunicara a la catedra la confirmacion o necesidad de
reprogramacion de la misma.

En cada sede (San Pedro, Perico-Monterrico; Tilcara; Humahuaca; Abra Pampa; La Quiaca)
se deberan respetar los protocolos pendientes de aprobacién e informados oportunamente.

En base al protocolo vigente para la sede San Salvador, se cuenta con los siguientes
espaciospara actividades con estudiantes: (Se adjunta protocolo vigente)

Aulas: Aula Magna (16 pers.), Aula 4 (23 pers.), Aula 5 (18 pers.), Aula 7 (12 pers.) y Aula 8
(18 pers.)

Laboratorios: Lab. Qca. 2 (10 pers.); Lab. Microscopia (8 pers.); Lab. 3 (6 pers.): Lab. 4 (8
pers.), Lab. 5 (10 pers.)

Lineamientos y procedimientos para actividades presenciales:
Los controles de higiene general e individual seran rigurosos, recomiendan evitar cualquier
habito que resulte contrario a las recomendaciones necesarias para lograr la disminucion de

riesgos.

Durante la estancia en las instalaciones, es obligatorio el uso de proteccién respiratoria
(barbijo) y mascara facial, para evitar contaminacion de superficie.

Los estudiantes al concurrir a las instalaciones deberan llevar un barbijo adicional limpio,
para proceder al cambio al ingreso al edificio, donde se encuentra el equipo de control
sanitario.

Salida de campo:

Cabe recordar que las practicas o salidas de campo requieren de un seguro para los
estudiantes, el cual debe ser solicitado con una antelacion de 72 hs.

Para reserva de vehiculo y gestiones de seguro requieren los siguientes datos de docentes v
estudiantes participantes:

e Nombre y Apellido

¢ DNI

¢ Fecha de Nacimiento

e Lugar de realizacion de la actividad

DICTADO DE CLASES ANO 2021

El dictado de la asignatura sera 100% virtual comprendiendo el dictado de las clases teéricas
y practicas.

Se implementé el uso del AULA VIRTUAL, la que fuera habilitada en el afio 2020 cuya
denominacion es: fca-ssj-broma-microalim.

lasesTeoricas/Tedrico-Practicas.
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Son clases con modalidad expositivo-participativa, interactiva. Para que el alumno tenga una
participacion activa, con el objeto de que abandone la situacion pasiva que lo caracteriza en
una clase teorica tradicional y aprenda a reflexionar y hacer preguntas, se trabaja con
bibliografia y otras actividades segun los temas. Previo a fecha de Evaluacion Integral, se
trabajara en grupos con consignas orientadas a la revision de temas que se incluiran en la
evaluacion. Son de caracter obligatorio.

Los Materiales didacticos que seran empleados tales como exposiciones en Power Point y
bibliografia especifica para cada tema, las que seran subidas al Aula Virtual a disposicion del
alumno cuando desee consultarlos.

Las clases teéricas y practicas seran grabadas y subidas al Aula Virtual.

Practicos Aulicos: Grupales: Manejo de bibliografia, realizacion de sintesis, consultas de
pagina web.

Practico de campo:

Se realizaran salidas de forma individual o en pequefios grupos, en la medida que la situacion
sanitaria lo permita, para recorrer los mercados y ferias locales y efectuar el relevamiento de
los alimentos de origen vegetal comercializados en sus diferentes formas: artesanales o
industriales. Se registrara la informacion pertinente que posteriormente sera empleada para la
elaboracion del informe final como uno de los requisitos para la promocion.

2. Metodologia de evaluacion de proceso, parciales y/o integrales

Condiciones para Regularizar y Aprobar la Materia dispuesto en el reglamento
interno de la catedra:

Clases Teodricas/ Teérico-Practicas

Se prevén diferentes estrategias de evaluacion: respuestas orales a preguntas que se podran
efectuar durante las clases. Se propondran consignas vinculadas a algun tema en particular y
posteriormente se realizara la discusion y las conclusiones. Autoevaluacion: en forma
personal el alumno valorara los logros alcanzados y las dificultades que pudieran aparecer
para superarlas y solicitar el apoyo de los docentes.

Trabajos practicos
Las modalidades de evaluacion que se realizaran durante el desarrollo de TP seran de
distintos tipos:

-Diagnéstico inicial: para conocer los saberes previos que traen los alumnos.

-Procesual: Se tendra en cuenta la elaboracién del trabajo escrito (esquemas, cuadros, etc.),
respuestas orales, responsabilidad en el cumplimiento de presentacion de las tareas
asignadas

-Sumativa: se tomara 1(una) EVALUACION INTEGRAL con sus recuperatorios. Modalidad:
virtual. Incluye los contenidos de los trabajos practicos..

Nota minima de aprobacion: para regularizacion: 6 (seis)/10 y tendra dos recuperaciones y
Promocion 7 (siete)/10 y 1 recuperacion. /

La evaluacién sera de proceso y por competencia en clases tedricas y pra
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IMPORTANTE: se prevén asignar tareas individuales o grupales para ser realizadas por los
alumnos, las cuales deberan ser subidas al Aula Virtual en un plazo de 7 dias. El
cumplimiento de estas tareas seran el equivalente a la asistencia presencial.

Alumno Libre: Segun reglamentacion vigente.

-Alumno por Promocion: debera cumplir con las tareas asignadas en clases tedricas y
practicas, aprobar la evaluacion integral y un Coloquio final. Presentar un trabajo final.

Examen Final:

- Examen oral en las fechas dispuestas por Calendario Académico. Este examen consiste en
el desarrollo de contenidos extraidos del Programa Analitico. Se realizara en la modalidad
virtual mediante Meet.

REQUISITOS PARA REGULARIZAR

Presentacion de las actividades propuestas en Aula Virtual en el tiempo solicitado para cada
una (7 dias para su realizacion).

Aprobacion de una (1) EVALUACION INTEGRAL con calificacion igual o superior a seis (6)
puntos en cada instancia. Se realizara por Meet.

REQUISITOS PARA PROMOCIONAR

Presentacion de todas las actividades propuestas en Aula Virtual en el tiempo solicitado para
cada una (7 dias).

Aprobacion de una (1) EVALUACION INTEGRAL con calificacion igual o superior a siete (7)
puntos. Se realizara por Meet.

Examen Final. Examen oral mediante plataforma Meet en las fechas dispuestas por
Calendario académico.

3. Horario de Clases:

| Lunes Martes Miércoles | Jueves | Viernes Sabado
[ 08:00
09:00
10:00
11:00
12:00
13:00
14:00
15:00
16:00 T TP

18:00 15.00-18.00 15.00-18.00
19:30
20:00

Horarios de Consulta: Aula Virtual: Lunes: 15-16 Hs.
Miércoles: 15-16Hs.

Whatsapp: se reciben consultas todos los d:as a excepcion

de sabados y domingos, en el horario de 15-19hs.

4. Cronograma de clases

- P4gina - 10 -
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Semana | Clase | Fecha Tema Hs | Modalidad: virtual- | Responsable/s _
N° presencial (caracteristica) |
| 1 20/04/21 | Revisiéon Célula 3 Virtual Romeo, RA I
5 23/04/21 Revisién =~ Sistema | 3 Virtual Romeo, RA
de Tejidos
2 1:27/04/21: | FERIADO - | itisia | il S S S | SRS I S|
3 30/04/21 Introduccion 3 Virtual Romeo, RA !
Micrografia. |
Generalidades
3 4 04/05/21 Raiz-Tallo, Método | 3 Virtual Romeo, RA
de andlisis.
3 07/05/21 *Salida a ferias y 3 Actividad individual: | Romeo, RA
mercados. Raiz. visita a ferias y mercados
Tallo.
4 6 11/05/21 | Hoja. Método de 3 Virtual Romeo, RA
analisis
7 14/05/21 *Salida a ferias y | 3 Actividad individual: Romeo, RA
mercados. Hoja. visita a ferias y mercados
' FFlor y fruto. ,
5 8 18/05/21 Flor. Inflorescencia | 3 Virtual Romeo, RA
9 21/05/21 Flor.Inflorescencia. | 3 Virtual Romeo, RA
Método de analisis
6
10 28/05/21 Fruto. Método | 3 Virtual Romeo, RA
analisis
7 11 04/06/21 | Semilla.  Método | 3 Romeo, RA
analisis.
12 08/06/21 3 Virtual Romeo, RA
Calidad Botanica
8 13 11/06/21 Consultas 3 Virtual Romeo, RA
Evaluacion-
Informe Final
14 15/06/21 Evaluacion Integral | 3 Virtual Romeo, RA
9 15 18/06/21 | Elaboracién 3 Virtual Romeo, RA
Informe final
16 22/06/21 Elaboracion 3 Virtual Romeo, RA
Informe Final
10 17 25/06/21 Exposicion 3 Virtual Romeo, RA
Informes
18 29/06/21 Recuperacion 3 Virtual Romeo, RA
Evaluacion Integral
11 19 02/07/21 | Coloquio Final Virtual Romeo, RA
__-_—-_—

*Salida a campo: esta actividad la realizaran los alumnos durante la cursada virtual de manera individual con las
consignas dadas en la clase virtual. Consisten en el recorrido por los mercados y ferias en busca de los vegetales
que posteriormente se estudiaran en la clase virtual.

Esta Asignatura adhiere al Criterio |, se aclara que la salida de campo es individual y la

realizan cada uno en la cercania a su vivienda y se realiza durante la cursada (e ta
aclaraciéon esta indicada en asterisco parrafo anterior).
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5.-Bibliografia disponible para el alumno en formato digital y/o disponible en
biblioteca de 1la FCA (consulta base de datos de la Biblioteca
http://koha.fca.unju.edu.ar/):

Bibliografia disponible en biblioteca:

Esau, K. 1982. Anatomia de las Plantas con Semilla. Hemisferio Sur. Bs. Aires.

Flores, E.N., Gurni, A.A. y N.D. Vignale. 2013. Aplicacion de la micrografia comparativa para
el control de calidad de especies horticolas y productos derivados de la Quebrada de
Humahuaca (Jujuy,Argentina). Tesina para optar al titulo de Licenciado en
Bromatologia. Facultad de Ciencias Agrarias-UNju. San Salvador de Jujuy.

Hieronymus, J. 19297 Plantas diaféricas: flora argentina, plantas medicinales, alimenticias o
de alguna otra utilidad y de las venenosas que indigenas de la Republica Argentina o
que son originarias de otros paises, se cultivan o se crian espontaneamente en ella.
Atlantida. Buenos Aires.

Hill, A.F. 1965. Botanica Econdmica: plantas dtiles y productos vegetales. Omega. Barcelona.

Hoseney, R. C. 1891. Principios de ciencia y tecnologia de los cereales. Acribia. Zaragoza.

Luchini, R. (comp.). 1976. Frutas y hortalizas industrializadas frescas desecadas y
deshidratadas.FNI. Buenos Aires.

Metcalfe, C. R. & L. Chalk. 1972. Anatomy of the Dicotyledons: leave, stem and Wood in
relation to taxonomy with notes on economy uses. Clarendon Press. Oxford.

Pochettino, M.L. 2015. Botanica econémica: Las plantas interpretadas segun tiempo, espacio
y cultura. Sociedad Argentina de Botanica. Corrientes.

Tainter, D.R., Grenis, A.T. 1996. Especias y aromatizantes alimentarios. Acribia. Zaragoza.

Valla, JJ. 1979. Botanica: morfologia de las plantas superiores. Hemisferio Sur. Buenos Aires.

Zarlavsky, G.E. 2014. Histologia vegetal: Técnicas simples y complejas. Sociedad Argentina
de Botanica. Buenos Aires.

Bibliografia disponible en formato digital: esta bibliografia puede consultarse en
internet.

Bassols, G.B. y A. A. Gurni. 2001. Estudio epidérmico comparativo entre el “poleo criollo”
(Lippia turbinata Griseb. —Verbenaceae-) y el “poleo europeo” (Mentha pulegium L. —
Lamiaceae-). Acta Farmacéutica Bonaerense 20: 105-108.

Bassols, G., Gurni, A, Rivas, M. y N. D. Vignale. 2010. Micrografia analitica de raices de
Lepidium meyenii (Brassicaceae). Bol Latinoam Caribe Plant Med Aromat 9(6): 440-
445,

Flores, E. N., Vignale, N. D. y Gurni, A. A. 2012. Verificacién de calidad botanica de
plmentones producidos y/o comercializados en la quebrada de Humahuaca, Jujuy.
Agraria V1(13):59-66.

Rivas, M. A., Bassols, G., Schimpf, J. H., Gurni, A. A. y Vignale, N. D. 2009. Identificadores
micrograficos de interés para el control de calidad botanico de alimentos elaborados
con harinas provenientes de cultivos andinos. En: Borneo, R., Nassetta, M. y N
Passalacqua (edits.) Ciencia y Tecnologia de los Alimentos, Avances en Inocuidad y
Microbiologia. Trabajos completos presentados al Ill Congreso Internacional de
Ciencia y Tecnologia de los Alimentos. Cordoba, Argentina. Libro II: 170- 176. ISBN:
978-987-24620-7-9

http://www.secyt.unc.edu.ar/ISIDSA/index.php?sec=novedades_publicaciones.

Romeo, Raquel Angela (2014-12- 18). Relevamiento de plantas empleadas e
popular en la provincia de Jujuy, con especial referencia al departam
alrededores (tesis doctoral). Universidad de Buenos Aires. Facultad df

n medicina
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Bioquimica. [consultado: 3/11/2019] Disponible en el Repositorio Digital Institucional
de la Universidad de Buenos Aires:

http://repositoriouba.sisbi.uba.ar/gsdl/collect/posgraafa/index/assoc/HWA_798.dir/798.PDF
Varela, B.G., Ganopol, M.J. y A. A. Gurni. 2007. Estudio anatémico preliminar en hojas de

oréganos comercializados en la ciudad de Buenos Aires (Argentina). Bol. Latinoam.
Caribe Plant. Med. Aromaticas 6 (6): 388-389.

Varela B. G., Ganopol, M. J., Bosco, P., Agostinelli, L. y A. A. GURNI. 2009. Presencia de

salvado de cereal en "oréganos" comercializados en la ciudad de Buenos Aires
(Argentina). Boletin Latinoamericano y del Caribe de Plantas Medicinales y Aromaticas
8 (4): 305-307.

Varela, B. G., Bosco, P., Ganopol, M. J., Agostinelli, L. y A. A. Gurni. 2014. Morpho-

anatomical anaysis for the quality evaluation in "oreganc" commercial samples of
Buenos Aires City (Argentina). Blacpma 13(1):20-30.

Vignale, N. D. y A. A. Gurni. 1999. Estudio de la epidermis foliar de tres especies de Mutisia -

Asteraceae - de la puna y prepuna jujefias (Argentina). Acta Farm. Bonaerense
18(1):37-40.

Vignale, N. D. y A. A. Gurni. 2001. Diferenciacion de especies equisetiformes utilizadas en

medicina tradicional en la provincia de Jujuy, Argentina. Dominguezia 17(1):23-30.

Vignale, N. D y Gurni, A. A. 2005. Identificacion Micrografica de Hojas de Smallanthus

sonchifolius (Poepp. & Endl.) H. Robinson (Asteraceae). Acta Farm. Bonaerense
Vol.24: 96-98.

Bibliografia disponible en Aula Virtual: En el Aula virtual se sube la bibliografia necesaria

para la realizacién de los Trabajos practicos o informes solicitados como también
aquella bibliografia necesaria para la realizacién de los Informes finales.

5. Otras actividades de la catedra:

Direccion/Co-direccion de Becas, Tesis/Tesinas, Pasantias y/o Trabajos finales de carrera

e Tesis posdoctoral. Becaria Martin, Claudia Melisa. Instituto de Ecorregiones Andinas.
INECOA (CONICET- UNJu). 2019-2020. Directora: Raquel Romeo.

* Tesis Doctoral. Becaria Carina Yésica Sandoval. Instituto de Ecorregiones Andinas.
INECOA (CONICET- UNJu). 2020-2024. Codirectora: Raquel Romeo.

./,

Tesis de Maestria MADEZAS. Tesista: Griselda M. GERONIMO. 2019-2021.
Directora: Raquel Romeo.

Tesis Doctoral (DOCNa). Tesista: Claudia GUERRA. 2020-2023. Directora: Raquel A.
Romeo.

Tutora de Memoria para la Especializacion en Docencia Superior: Griselda Mirian
Geronimo. 2020. Tutora: Raquel Romeo

Miembro de la Comision de Supervision de tesis de la postulante: Mabel Zampini. Plan
de Trabajo. Doctorado en Ciencias Agropecuarias (DOCA). 2018-2021. Integrante
Comision Supervisdn: Raquel Romeo.

FORMACION DE RECURSOS HUMANOS NIVEL DE GRADO
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Beca estimulo a las vocaciones cientificas (CIN). 2020-2021. Becaria: Celeste
MAMANI. Directora: Raquel Romeo.

e Trabajos de Investigacion, Extension y/o Servicios:
Proyectos de Investigacion:
LOS SERVICIOS AMBIENTALES DE LA FLORA VASCULAR Y LIQUENICA EN
DISTINTOS ECOSISTEMAS DE LA PROVINCIA DE JUJUY. Directora: Raquel A.
Romeo. Proyecto Categoria A SECTer. Cod. A/206.

ESTUDIO BIOGEOGRAFICO CUANTITATIVO DE LAS YUNGAS DE LA PROVINCIA
DE JUJUY (ARGENTINA): DIVERSIDAD DE ESPECIES ARBOREASY AREAS CON
DIVERSIDAD RELEVANTE. Directora: Gabriela Entrocassi. Co-directora: Raquel
Romeo Proyecto Categoria B. SECTer. Céd. A/B170.

Para solicitar del ingreso el responsable de la catedra o director de la actividad debe enviar al
mail de secretaria administrativa: (administracion@fca.unju.edu.ar) con copia a la Secretaria
de Ciencia y Técnica (cytfca@fca.unju.edu.ar) la informacion consignada en el siguiente
cuadro, a los efectos de gestionar permisos y reserva del espacio fisico:

Titulo de trabajo/proyecto/trabajo final de carrera, etc.:
Director/responsable:

Docentes que requiere ingresar a la FCA:
Estudiante/s que requiere ingresar a la FCA:

Apellido/s y Nombre/s DNI Turno Dia Laboratorio/Aula

Manana

Tarde

Actividades curriculares fuera de la FCA (trabajos finales de carrera, becas, pasantias,
etc): deberan enmarcarse en acuerdos firmados con la FCA.Gestionar solicitud de seguro y
movilidad en caso de requerirlo, realizando estos tramites diez dias de anticipacion mediante
e-mail: administracion@fca.unju.edu.ar

En caso de propuesta de cursos, seminarios, webinars:

Para solicitar autorizacion, se debera elevar la propuesta mediante nota dirigida al Sr.
Decano, la que debera ser enviada a los e-mail: mesadeentrada@fca.unju.edu.ar y a
sefca@fca.unju.edu.ar.

La catedra a través de la Secretaria de Extension podra organizar el evento (difusion, ficha
de inscripcion, link de ingreso, etc). La propuesta debera incluir:

Nombre de la actividad

Responsable y disertantes:

Fecha y hora de ejecucion:

Participacion y/o articulacion con otras catedras o instituciones

—
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Objetivo:
Temario:
Modalidad: modalidad virtual

e
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Publicaciones Didacticas a Realizar: Guia de Trabajo Practicos

Otras Actividades a realizar, organizadas por la catedra:

Taller: La micrografia aplicada a la identificacion de los caracteres de valor diagnéstico

de vegetales.

Dra. Raquel A. Romeo
Profesora Titular
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