UNIVERSIDAD NACIONAL DE JUJUY
FACULTAD DE CIENCIAS AGRARIAS
Alberdi 47 — 4600 — S. S. de Jujuy
TEL. (0388) 4221556 — FAX (0388) 4221547
WEB; http;//www.fca.unju.edu.ar

RESOLUCION CAFCA. N° 531/2019.

SAN SALVADOR DE JUJUY, 13 de agosto de 2019.

VISTO, el Expediente F.200-3588/2019, mediante el cual la Lic. Milena
SEPULVEDA TUSEK, Coordinadora de la Carrera TECNICATURA UNIVERSITARIA EN
TRANSFORMACION DE LA PRODUCCION AGROPECUARIA, eleva planificacion
docente de la asignatura INTRODUCCION AL AGREGADO DE VALOR, que se dicta en
el Primer Cuatrimestre del Primer Afio de la citada carrera; y

CONSIDERANDO:

Que la docente Ing. Agr. Magda Alejandra CHOQUEVILCA ha presentado la
planificacion de catedra de la asignatura Introduccion al Agregado de Valor, la cual fue
analizada y aceptada por la Comision de Seguimiento de la Carrera.

Que el Programa Analitico adjuntado se ajusta a los contenidos minimos
requeridos por la Resolucion Ministerial 334/03, el cual estard vigente hasta que el
docente proponga algun cambio.

Que el tema ha sido tratado y aprobado en Sesion Ordinaria N° 10/2019, de fecha
13 de agosto de 2019, con el voto favorable de los DOCE (12) Consejeros presentes.

Por ello,
EL H. CONSEJO ACADEMICO DE LA FACULTAD DE CIENCIAS AGRARIAS
RESUELVE

ARTICULO 1% Aprobar el Programa Analitico correspondiente a la asignatura
INTRODUCCION AL AGREGADO DE VALOR que se dicta en el Primer Cuatrimestre del
Primer Afio de la Carrera TECNICATURA UNIVERSITARIA EN TRANSFORMACION DE
LA PRODUCCION AGROPECUARIA, segun el Anexo Unico que forma parte integrante
de la presente resolucion.

ARTICULO 2° Registrese. Comuniquese. Notifiquese. Cumplido, ARCHIVESE.
cgg.
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ANEXO UNICO RESOLUCION CAFCA. N° 531/2019.

INTRODUCCION AL AGREGADO DE VALOR

CARRERA: Tecnicatura Universitaria en Transformacion de la Produccion Agropecuaria —
Plan de Estudios 2016

CORRESPONDE AL ANO ACADEMICO: 1° Afio 1° Cuatrimestre

CARGA HORARIA: 90 hs

DOCENTE A CARGO: Ing Ar. Magda Alejandra CHOQUE VILCA

PROGRAMA ANALITICO

Programa Analitico

Contenidos:

Tema 1: Agregado de valor: definicion, Conceptos generales, alcances. Diferentes abordajes.
Importancia territorial a nivel local, regional y global. Marcos conceptuales y enfoques desde
la competitividad y el desarrollo territorial. Cadenas agroalimentarias. Caracteristicas.
Tipologia.

Contenidos:

Tema 2: Agroindustrias rurales. Definicion. Caracteristicas. Sustentabilidad. Competitividad.
Procesos y factores locales. Organizacion y gestion. Sistemas agroalimentarios locales.
Articulaciones con productos agro ganaderos.

Contenidos:

Tema 3: Cadenas de valor. Marco conceptual. Tipologia. Caracteristicas de cadenas de valor
especificas: Almidones, Harinas, productos fermentables, lacteos, vitivinicola. Diferenciacion
de productos, concepto, métodos y tecnologias.

Contenidos:

Tema 4: Calidad. Definicién. Concepto. Alimentos nutracéuticos. Vision multidimensional de
la calidad. Factores de anclajes cualitativos y cuantitativos. Calidad dialéctica productor —
consumidor. Sistemas de calidad tecnoldgicos autoctonos. Procesos de calidad locales.
Sistemas tecnoldgicos de calidad local regional y global.

Contenidos:

Tema 5: Mercados. Conceptos. Tipologia. Caracterizacion de mercados. Mercados locales.
Organizacién y gestion de ferias. Estrategias de mercadeo en la ruralidad. Nichos de mercado.
Andlisis de oferta, demanda y potencialidades. Promocion y difusién de productos.
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| Indicadores de mercadeo. Estrategias de promocion y comunicacion.

Contenidos:

Tema 6: Transformacion de productos. Concepto. Tipologia. Bases tecnologicas. Procesos
tecnologicos autdctonos diferenciados y sistémicos. Equipos: tipologia. Requerimientos y
analisis. Importancia de las capacidades locales, individuales y colectivas en la valoracion de
procesos promisorios como dinamizadores de sistemas comunitarios. Competitividad.

Contenidos:

Tema 7: métodos de conservacion de agroalimentos. Bases conceptuales y requerimientos.
Procedimientos fisicos: frio, calor. Pasteurizacion. Esterilizacion. Secado. Concentrado.
Desecado. Liofilizado. Procedimientos quimicos: salazon, curados, ahumados y escabechados.
Aditivos y conservantes naturales y quimicos. Efectos e impacto. Marco regulador.

Tema 8: Agroempresas rurales: pequefia y mediana escala. Tipologia en productos agricolas y
ganaderos. Concepto. Mapeo de actores. Produccion, organizacion y gestion en el mercado
local. Capital social y humano.




